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DU LUNDI 2 NOVEMBRE AU VENDREDI 6 NOVEMBRE 2026

JEUD
-
MARDI MERCREDI : VENDREDI
"""""""" LT e i f e
P | i P CEuf mayonnaise :
Salade coleslaw ! L ! ! I !
ENTREE DU JOUR ! Céleri rémoulade ! Chou rouge vinaigrette ! é’ @ ) !
1 1 1 1 |
I 1 ] 11 11 1
& 1 | ¥ 2 e 1
O 4 I S — S H
e e | e R || & Pt sniimivse o S BlilE =R SRS S
i (:'?-‘? . Quenelles natures hi |
! Cordon bleu Tartiflette R . il i
AT G : Lasagne a la bolognaise e o !
i : b 0 b Nuggets de poisson !
Imenguaiauel EH = w Q@ B¢ sauce tomate ¥ :
11 I
@ i |
S s | ——— |
" Chou-fleur béchamel |1 7 Riz e Haricots verts :
(] 11 I
11 11 1
LE 9 11 = [ :
CUMES D'ACCOMPAGNEMENT (f"?? o (Plat complet) (Plat complet) e @ i w: :7“ |
| St Paulin | Fromage blanc i i Petit suisse nature ' Petit moule |
LAITAGE DU JOUR Babybel @ | e ! ! i :
a = i a @ | a
I 1 1 (I ]
[ I
i E
DESSERT DU JOUR i Beignet aux pommes Compote pomme/banane | | 6 3 i
= e |
- SR, | j
i ) R e Ee s e R e S e e R S q
I 1 1 ]
i i : i i
GOUTERS : I : : ; i
1 11 1 ] I
1 11 1 1 }
I Nl ] 1 |
1 | 1 1 1
1 i e e R T s ) Sl kTS SR e e s R W e e L ol st |

« Selon l'article R.112-14 du décret du |7 avril 2015, SOGIREST met A disposition un repas sans les 14 allergénes régiementaires qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d’orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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